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Grande successo dei nostri prodotti all’Euro&Med Food, in corso in questi giorni a Foggia

IL PANE E IL VINO DI MATERA IN EUROPA E NEL MEDITERRANEO

di Luigi Mazzoccoli

a millenni costituiscono due
elementi essenziali della no-
stra alimentazione, specie nella
cosiddetta dieta mediterranea.
Da una notte di duemila anni fa poi, si
sono caricati di una forte simbologia che
li rende sacri a milioni di persone nel
mondo: “il corpo e il sangue di Cristo”...
il pane e il vino. Prelibato ed inebriante
I'uno, gustoso e fragrante l'altro. Pur-
che, ovviamente, siano di qualita: avete

mai assaggiato infatti una rosetta barese, .

quella che m%ﬂmbm sfornata & croccante e
gustosa ma la sera diventa invece un pe-
ricoloso oggetto contundente? O un’ano-
nima michetta mantovana? O I'insipido
pane toscano? Per non parlare di un vino

andato ad aceto” o peggio ancora di un
banale Tavernello! Sicuramente non a
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uesti ultimi si riferiva uno dei mwmnm&

ell’antica Scuola Salernitana: “Vin
bibant homines - prescriveva - anima-
lia cetera fontes”: agli uomini il vino,
agli altri animali I'acqua delle fonti. E
probabilmente la pensavano allo stes-
so modo gli antichi popoli del Medio
Oriente, che per primi svilupparono le
produzioni vitivinicole. Che 1 cristiani
poi - per i quali, come detto, la vite &
una pianta simbolica di terra promessa
e il vino bevanda di salvezza - portaro-
no in tutto il bacino del Mediterraneo,
in Europa e in particolare in Italia, de-
nominata dai Greci “Oenotria tellus”,
terra del vino, mmwucbﬁo‘ I romani ne
fecero addirittura “il nettare degli Dei”
ed Orazio certamente non si riferiva al-
l'acqua quando esclamava: “Nunc est
bibendum”, ora beviamo! Oggi il poeta
latino di Venosa brinderebbe col pre-
libato frutto della sua terra Q\oimwbm‘
I’Aglianico del Vulture. E magari de-

m.:m»mwmzum con piacere anche un buon
icchiere di Matera DOC. Ma cosa sa-
rebbe un buon vino senza un pane al-
trettanto buono? Il loro & un connubio
indissolubile, diremmo quasi...magi-
co! Noiabbiamo il sospetto che sia stato
un primitivo abitante delle grotte della
Gravina a scoprire casualmente che,
lasciando per qualche minuto vicino
al fuoco un impasto di acqua e farina,
questo, come per magia appunto, si tra-
sformasse in un gustoso e fondamen-
tale alimento. Ma, direte voi, in tutta
Italia ed anche all’estero & conosciuto il
pane di Altamura (ed ora anche quello
di Laterza). Gia, la naturale vocazione
commerciale dei pugliesi...Ma si fa
sempre in tempo a recuperare e gia da
un po’ sono al lavoro il Consorzio per
la Promozione e la Valorizzazione del
Pane di Matera e il Consorzio di Tute-
la Vini Matera, che hanno ottenuto gia
due prestigiosi riconoscimenti: 1'attri-

buzione del marchio IGP (Indicazione
Geografica Protetta) per il pane e la
DOC per il vino. Ma ¢ stato un pun-
to di partenza, l'inizio di un’attivita
di promozione e commercializzazione
che passa attraverso numerose inizia-
tive. L'ultima in ordine di tempo & in
corso proprio in questi Woa” la parte-
cipazione all’Euro&Med Food 2008, il
salone delle produzioni agroalimentari
ed ortofrutticole che si tiene a Foggia
dal 27 al 30 di questo mese, su impulso
della Camera di Commercio (in com-
partecipazione con 1'Azienda Speciale
CESP) che sara presente con uno stand
allestito d’intesa con i due suddetti
consorzi ed anche con I"’ALSIA e il Di-
stretto Agroalimentare del Metaponti-
no. Il cui presidente, Salvatore Martel-
1i, nel corso della conferenza stampa di
presentazione, ha sottolineato I'impor-
tanza di “legare i nostri prodotti al ter-
ritorio, in modo da “venderli”-insieme

ad esso”, preannunciando l'avvio della
procedura per l'attribuzione dell'IGP
anche alla pesca, I'albicocca, la fragola
e la clementina del Metapontino e ri-
velando il grande interesse mostrato
da Slow Food per l'arancia “staccia”
di Tursi. In effetti & un’occasione im-
portante, la prima “vetrina” interna-
zionale per il nostro gustoso pane e il
prelibato vino: saranno presenti infatti
118 mHommwmm e distributori, di cui 89
stranieri, provenienti soprattutto dal-
I"Europa e dal Mediteranno. “Il pane e
il vino sono elementi importanti della
identita di Matera e del suo territo-
rio - ha detto nell’occasione Michele
Dragone, presidente del Consorzio di
Tutela Vini Matera DOC - Noi voglia-
mo esserne degni rappresentanti, %mm-
diamo dunque rispetto e sostegno per
il nostro lavoro da parte di tutti”. Noi
diamo il nostro piccolo contributo con
la nostra penna...in bocca al lupo!
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